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System HACCP

Podstawa do zapewnienia bezpieczehnstwa zywnosci.

System HACCP jest systemowym postepowaniem majacym na celu identyfikacje i oszacowanie skali
zagrozen zywnosci, z punktu widzenia bezpieczenstwa oraz ryzyka wystapienia tych zagrozen
podczas przebiegu wszystkich etapdw produkcji i dystrybucji. Jest to réwniez system majacy na celu
okreslenie metod ograniczania tych zagrozen.

System HACCP pozwala na uzyskanie pewnos$ci, ze zaktad wykonat wszystko dla bezpieczenstwa
wyrobu i konsumenta, w odniesieniu do przepisow, zasad dobrej praktyki produkcyjnej i potrzeb
klientow.

System HACCP opiera si¢ na 7 zasadach: Korzysci posiadania certyfikowanego przez
TUV SUD systemu HACCP:
1.Przeprowadzenie analizy zagrozen. * niezalezna weryfikacja systemu HACCP;
2.0kreslenie krytycznych punktéw kontroli. * Zapewnienie zgodnosci z wymaganiami
3.Ustalenie warto$ci krytycznych. prawnymi;
4.Ustalenie sposobu monitorowania parametréw  * Zmniejszenie strat produkcyjnych;
kontrolnych. * zwigkszenie efektywnosci pracy;
5.Ustalenie dziatan korygujacych, ktdre musza by * Spefnienie wymagan przetargowych;
podjete, gdy monitorowanie wykaze * redukcja nadzoru przez wiadze sanitarne
przekroczenie zatozonych parametréw i stopniowe zmniejszenie czestotliwosci
kontrolnych w krytycznych punktach kontroli. sprawdzania produktu koricowego.
6.Ustalenie procedur weryfikacji potwierdzajacych
skuteczno$¢ systemu.

7.0pracowanie dokumentacji systemu HACCP
uwzgledniajgcej wszystkie procedury i zapisy
odpowiednie do dziafan wynikajacych z zasad
systemu.
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W celu otrzymania bardziej szczegétowych informacji na temat naszej oferty, prosimy
o kontakt:
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